Siidtiroler Gastbaus
LOCANDA SUDTIROLESE

V)

Empfehlungen aus unserer Sidtiroler Gasthauskiche”
Pietanze della nostra cucina sudtirolese”

Bunter gemischter Blattsalat mit gegrillten Rinderfiletscheiben*

Insalata primaverile con fette dj filetto alla grigla
713,80 Euro

Bunter gemischter Fruhlingssalat

Insalata mista primaverile
4,50 Euro

Honigmelone mit Schinken und Sarner Speck *

Melone con speck della val Sarentino e prosciutto
710,80 Euro

*k*

Speck Kndédelsuppe*

Canederlo di speck in brodo
6,00 Furo

Hausgemachte Milzschnittensuppe*

Crostini di milza in brodo fatti in casa
6,00 Euro

Datteltomatencremsuppe mit Basilikum Ol*

Crema di datteri con olio i basilico
7,50 Furo

*k*k

Fein geschnittenes Tartar vom Rind mit Joghurt - Gurken Mousse und Vollkorntoastbrot

Tartar ai manzo con pane integrale al frurmento tostato e mousse dj yogurt e cetriol/
14,50 Euro 80g Vorspeise / Primo Piatto
7950 Euro 150g Hauptspeise / Secondo Piatto

Gemischte Sarner Platte*
Speck, Schinken, Kaminwurz und gemischten Kase vom Obergurschner Hof

Piatto misto Sarentinese Speck, prosciutto, salume e formagsgio dal maso Obergurschner
72,90 Euro

Kalbskopfsalat mit Rauke und frischen Tomaten *

Insalata di testina di vitello con rucola e pomodori freschi
1080 Euro



Hausgemachte Topfen-Brenneselnocken auf marinierten Kobis,
Bergkaserasplen und Salbeibutter
Gnocchi di ricotta al ortica fatto in casa con cappuccio marinato,

formaggio di montagna e burro stuso alla salvia
8,90 Euro Vorspeise / Primo Piatto
12,80 Euro Hauptspeise / Secondo Piatto

Barlauchfettuccine auf Wildragout

Fettuccine all “aglio orsino con ragout di selvaggia
850 Euro Vorspeise / Primo Piatto
70,80 Euro Haupspeise / Secondo Piatto

Spaghetti ,Carbonara”
6,50 Euro Vorspeise / Primo Piatto
7,80 Euro Hauptspeise / Secondo Piatto

Hausgemachte Schlutzkrapfen mit brauner Butter und Parmesan*

Ravioli fatti in casa ripieni con spinaci, burro stuso e parmjgiano
7,90 Euro Vorspeise / Primo Piatto
70,80 Euro Hauptspeise / Secondo Piatto

AAA

Kalbskottelet Racks vom Grill auf Ratatouille Gemiise und gebackene Kartoffeln*

Braciola di vitello alla grigha su verdura ratatouille e patate duchesse
23,80 Euro

Rindsgulasch mit zwei Speckknédel*

Gulasch di manzo con due canederli
74,80 Furo

Zwiebelrostbraten mit Rostkartoffeln*

Bistecca di manzo con cipolla e patate saltate
716,50 Euro

Goldbrasse auf Fenchelragout und Naturkartoffel

Filetto dj orata su ragu di finocchio e patate naturali
1890 Euro

Gekochter Kalbstafelspitz im eigenen Sud mit Gemuse und Kartoffeln*

Manzo lesso dj vitello in brodo con verdura e patate lesse
716,50 Euro

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Preiselbeeren

Cotoletta dj vitello alla milanese con patate fritte e mirtilli ross/
75,00 Euro

Pfeffersteak mit Prinzessbohnen und Kartoffelkroketten

Filetto di manzo al pepe verde con fagiolini al burro e crocchette di patate
27,50 Euro



